GenieRen Sie jeden Dienstag und Sonntag Live Musik.
Dienstag ab 19:00 Uhr
Sonntag ab 14:00 Uhr

Disfrute cada martes y domingo de musica en vivo.
Martes a partir de las 19:00h
Domingo a partir de las 14:00h

Enjoy every Tuesday and Sunday live music. |
Thuesday from 7 pm _
Sunday from 2 pm |
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Mit starken Partnern in Richtung Zukunft.
Finden Sie Ihre Traum-Immobilie!
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RUSCH & PARTNER

MAKE YOUR MOVE!
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MAKE YOUR MOVE!




VORSPEISEN/ENTRANTES/STARTER

Antipasto “Campino Style”, gemischte Vorspeisen (fiir 2 Personen)

Antipasto “Campino Style”, entremeses variados (para 2 personas)

Antipasto “Campino Style”, mixed starters (for 2 persons) p-p- 32,50 €

Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmesan
Carpaccio de ternera con rucola y parmesano

Beef Carpaccio with rocket salad and Parmesan 21,00 €

Vitello Tonnato 21,00 €

Tomate und Mozzarella “Einmal anders”
Tomate y Mozzarella “un poco diferente”

Tomato Mozzarella “in a different style 21,00 €




Tomatensuppe
Sopa de tomate

Tomato soup

Karottensuppe mit Ingwer und Kokosnussmilch
Sopa de zanahoria con leche de coco y jengibre

Carrot soup with ginger and coconut milk

Garnelen in Tempurateig auf Sommersalat
Gambas en tempura sobre ensalada de verano

Shrimps in tempura on summer salad

SALAT/ENSALADA/SALAD

Spinatsalat mit gebackenem Ziegenkise, Birne und Niissen
Ensalada de espinacas con queso de cabra a la plancha, pera y nueces

Spinach salad with grilled goat cheese, pear and nuts

11,00 €

11,00 €

23,00 €

23,00 €




NUDELN/PASTA/NOODLES

Spaghetti Aglio e Olio
Penne all’Arrabbiata
Spaghetti Carbonara
Tagliatelle Bolognese
Lasagne

Paccheri mit Rinderfiletspitzen
Paccheri con puntas de filete de ternera

Paccheri with beef fillet tips

Saccottini mit Triiffelcreme
Saccottini con crema de trufa

Saccottini with truffle cream

Taghatelle mit Steinpilzen
Taglatelle con setas porcini
Tagliatelle with porcini mushrooms

17,00 €
18,00 €
19,00 €
19,00 €
19,50 €

25,00 €

25,00 €

27,00 €




HAUPTGANG/PLATO PRINCIPAL/MAIN COURSE

Lachsfilet mit Safranrisotto
Filete de salmon con risotto al azafrin

Salmon fillet with saffron risotto

Wolfsbarsch mit Spaghetti Aglio e Olio
Lubina con espaguetis Aglio e olio

Sea bass with Spaghetti Aglio e Olio

,»Scampi Campino“

Tiger Prawns mit leicht pikanter Tomatensauce und Spaghetti
,,Scampi Campino* gambas con salsa de tomate picante y espaguetis
,,Scampi Campino* Prawns with spicy tomato sauce and spaghetti

,,Lobster roll “

Hot Dog mit Hummer, Wasserkresse und Jalapefio—Mayonaise
Perrito caliente con bogavante, berros y mayonesa de jalaperio
Hot Dog with lobster, watercress and jalaperio mayonnaise

34,00 €

36,00 €

36,00 €

36,00 €




Seezunge im Ganzen gebraten mit Kartoffelpiiree und Gemdiise
Lenguado entero con puré de patatas y verduras
Sole roasted whole with mashed potatoes and vegetables 49,00 €

Thai Curry mit Hihnchen/ oder Garnelen/oder Rinderfilet
Thai curry con pollo/ o gambas/ o solomillo
Thai Curry with chicken/ or prawns/ or fillet of beef 26€ / 28€ / 31€

Niirnberger Bratwiirste mit Sauerkraut (von 12.00—18.00 Uhr)
Salchichas de Niirnberg con chucrut

Niirnberger sausages with sauerkraut 15,50 €

Currywurst mit Pommes frites
Salchicha al curry con patatas fritas
Curry sausage with fries 19,00 €

Hihnchenschnitzel mit Pommes Frites

Escalope de pollo con patatas fritas
Chicken escalope with french fries 24,50 €




Kalbsleber Venezianische Art mit Kartoffelpiiree

Higado a la Veneciana con pure de patatas

Calf’s liver Venetian style with mashed potatoes 34,00 €

Kalbskotelett mit Morchel—Rahmsauce und R osmarinkartoffeln
Chuleta de ternera blanca con salsa de crema de colmenillas y patatas asadas
Veal cutlet with morel cream sauce and Rosemary potatoes 39,00 €

Tagliata vom Rind mit Rucola, Parmesan und Cherrytomaten
Tagliata de ternera con ricola, parmesano y tomates cherry
Tagliata of beef with rocket salad, parmesan and cherry tomatoes 39,00 €

Rinderfilet mit Kartoffelpiiree und Gemdiise
Filete de solomillo con pure de patatas y verduras
Filet of beef tenderloin with mashed potatoes and vegetables 39,00 €

Rinderfilet mit Parmesankruste und Penne Arrabbiata

Filete de solomillo con costra de parmesano y Penne Arrabbiata
Filet of beef tenderloin with parmesan crust and Penne Arrabbiata 39,00 €




DESSERT / POSTRE / DESERT

Torte nach Wahl aus unserer Vitrine

Tarta a elegir de nuestra vitrina

Cake to choose from our vitrine
Tiramisu
Panna Cotta mit Erdbeersauce

Panna Cotta con salsa de fresa

Panna Cotta with strawberry sauce

Schokosouftle mit Vanilleeis (15 min)
Souftlé de chocolate con helado de vainilla

Chocolate souftlé with vanilla ice cream

Hiagen Daz Ice Cream

950€

11,00 €

11,00 €

13,00 €

Strawberry & Cream / Dulce de Leche / Belgian Chocolate Strawberry Cheesecake/

Cookies & Cream / Macadamia

Kugel Eis (Schokolade, Vanille, Pistazie, Haselnuss)

Helado (chocolate, vainilla, pistachio, avellana)

Ice cream (chocolate, vanilla, pistachio, hazelnut)

6,90 €

350¢€




Por razones organizativas EN MESAS A PARTIR DE 8

servimos un maximo de 3 platos PERSONAS SOLO EMEITIMOS
de pasta diferentes por mesa. UNA FACTURA POR MESA!




ALER GENOS/ALLER GIEN/ALLER GENS

&
VS 1 GLUTEN

2 CACAUETTES/ ERDNUSSE/ PEANUTS

/ 3 SOJA

4 MOLUSCOS/ WEICHTIERE/ MOLLUSCS

'&kﬁ’ 5 FRUTAS CON CASCARA/ H ULSENFRUCHTE / LEGUMES

6 SESAMO/ SESAM/ SESAME

i i 7 CRUSTACEOS/ KRUSTENTIERE/ SHELL FISH

wly
8 apio/Serierie/ ceLery
2/ 9 aurramuces/ Lupinen /1upins
e
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@ 10 nuevos/Ei/ece
@ 11 tacrosa/Lacrose fiacrose
2
12 sutrmos/Suirire/suiprimes

GX 13 PESCADO/ F ISCH/ FISH

G

14 MOSTAZA/ SENF/ MUSTARD

GL.

CA  SOJA MOLUS FRSEC SESA. CRUST. APIO LUPINE HUEVO LACT. SULFl. PESC. MOST.

Nombre
CAMPINO STYLE
CARPACCIO

VITELLO TONNATO

TOMATE/MOZZARELLA

ENSALADAESPINACA
DUETTO DE TARTARO
SOPA TOMATE

GAMBAS TEMPURA
SPAGHETTI AGLIO

ARRABIATA

CARBONARA

BOLOGNESA

LASAGNA

PACCHERIE

MEJILLONES

SACCOTINI

PORCCHINI

LINGUINI

ESCALOPE

PATO

TAGLIATA

SOLOMILLO CR.

SOLOMILLO PURE

LUBINA

LENGUADO
CURRYWURST
THAI GAMBA

THAI POLLO

SALMON

NURNBERGER

TIRAMISU

PANNA COTTA

SOUFLE

BROWNIE

HAAGEN DAZ

TARTA




STILE




APERITIF/APERITIVO/APERITIVE

Pernod

Aperol Spritz

Hugo

Pimm’s

Copa Cava

Copa Cava Rose
Campari Soda

Campari Orange

Copa Champagner Brut
Copa Champagner Rose
Kir

Kir Royal

Bellini

5,50 €
8,90 €
8,90 €
8,90 €
7,90 €
8,90 €
8,00 €
8,90 €
13,00 €
15,00 €
9,50 €
13,00 €
13,00 €




COCKTAILS/COCTELES

NON-ALCOHOLIC

San Francisco sin alcohol

MARTINI COCKTAILS

Espresso Martini
Pornstar Martini

French Martini

VODKA COCKTAILS
Skinny Bitch

Moscow Mule
Caipirinha/Caipiroska
Bloody Mary

Sex on the Golf

Cosmopolitan

9,00 €

14,00 €
14,00 €
14,00 €

10,00 €
12,00 €
12,00 €
12,00 €
14,00 €
14,00 €




GIN COCKTAILS

Negroni/Negroni Mescal 12,00 €/15,00 €
Gin Basil Smash 13,00 €
Bramble 13,00 €
Ginger Gin (Author) 14,00 €

RUM COCKTAILS

Dark & Stormy 11,00 €
Mojito Fresh Fruits 12,00 €
Hemmingway Daiquiri 14,00 €

WEINE IM GLAS/VINOS EN COPA/ WINES BY THE GLASS

Blanco Copa

Marqués de Caceres 2022, D.O. Rioja 7,90 €
Rosado Copa

Freixenet Rosado 2022, D.O. Catalunya 7,90 €
Tinto Copa

Primitivo Quattro Passi 2021, Salento IGT 8,90 €




ROSE WEIN/VINOS ROSADOS/ROSE WINE

Freixenet Rosado 2022, D.O Catalunya 29,00 €
Born Rosé Organico 2022, Barcelona 36,00 €
Terra I6n—Adiccion 2023, vegan, Andratx 39,00 €
AN'R, Falanis 2023, V.T. Mallorca 44,50 €
Minuty 2023, A.O.P.Provence 44,50 €
Aix Rosé 2022, A.O.P. Provence 4450 €
Aix Rosé 2022 Magnum, A.O.P. Provence 95,00 €
Chateau de Selle Domaines Ott 2022, A.O.P. Provence 79,00 €
Whispering Angel 2022, A.O.P. Provence 69,00 €
Whispering Angel Magnum 2022, A.O.P. Provence 145,00 €

WEISSWEIN/VINOS BLANCOS/WHITE WINE

Mallorca

Km.1 2022, Prensal Ecolégico, I.G.P. Mallorca 29,00 €
Ribas Blanc 2022, Prensal Blanc y Viognier, [.G.P. 39,00 €
Terra [6n—Creacion 2023, vegan, Andratx 39,00 €

Chardonnay Roure 2022, M Gelabert, D.O. Pla I Llevant 65,00 €




Peninsula
Marqués de Caceres 2022, D.O. Rioja
Marqués de Riscal Verdejo 2022, D.O. Rueda

Italia
Villa Antinori 2022, I.G.T. Toscana

Ca det Frati, I Frati 2022, D.O.C. Lugana

Pinot Grigio, Jermann 2022, D.O.C.G. Friuli

Sauvignon, Jermann 2022, D.O.C.G. Venezia Giulia
Chardonnay, Jermann 2022, I.G.T. Venezia Giulia

La Scolca 2021/22, Gavi, D.O.C. Novara

Vistamare Gaja 2022, D.O.C.G. Toscana

Chardonnay Léwengang 2020, Lowengang Alois Lageder
Cervaro della Sala Antinori 2020, D.O.C.G. Toscana

Nueva Zelanda

Cloudy Bay Sauvignon Blanc 2023, Marlborough

Francia
Chablis 1er Cru, Luis Michel 2020, Les Vaillons

Austria
O’ Everybody’s Darling 2020, Stidsteiermark

28,00 €
36,00 €

36,00 €
39,50 €
49,00 €
49,00 €
49,00 €
64,00 €
91,00 €
99,00 €
119,00 €

44,50 €

71,00 €

39,00 €




ROTWEIN/VINOS TINTOS/RED WINE

Mallorca

Terra I6n—Rebelion 2023, vegan, Andratx 39,00 €
AN/2, Falanis 2021, V.T. Mallorca 42,00 €
Peninsula

Emilio Moro 2020 (0,5 L), D.O. Ribera del Duero 32,00 €
Juan Gil 2021, 12 meses crianza, D.O. Jumilla 34,50 €
Matarromera Crianza 2019, D.O. Ribera del Duero 44.00 €
Marqués de Murrieta, Reserva 2018, D.O.C. Rioja 49,50 €
Pago de Carraovejas 2020, D.O. Ribera del Duero 89,00 €
Aalto 2021, D.O. Ribera del Duero 99,00 €
Aalto Magnum 2019, D.O. Ribera del Duero 199,00 €
Aalto PS 2019/20, D.O. Ribera del Duero 299.00 €
Aalto PS Magnum 2020, D.O. Ribera del Duero 620,00 €
Artadi Vina el Pison 2016, D.O.C. Rioja 425,00 €
Vega Sicilia Valbuena 2018, D.O. Ribera del Duero 299,00 €

Vega Sicilia Unico 2013, D.O. Ribera del Duero 490,00 €




[talia
Primitivo Quattro Passi 2021, Salento IGT

Villa Antinori 2020, I.G.T. Toscana

Chianti Classico Reserva 2020, D.O.C. Toscana

Le Volte Dell’Ornellaia 2021, Toscana IGT

Amarone della Valpolicella 2019, Veneto IGT

Le Serre Nuove Dell’Ornellaia 2021, D.O.C. Bolgheri
Brunello di Montalcino, Caparzo 2018, D.O.C.G. Toscana
Tignanello, Antinori 2020, Toscana IGT

THE WORLD’S BEST

Ornellaia 2018 Bolgheri Superiore
Solaia Antinori 2008 IGP Toscana
Sassicaia 2018 Bolgheri

Masseto 2014 IGT Toscana

Chateau Lafite—Rothschild 2017, 1er Cru Classé, Pauillac

Pingus 2017, D.O. Ribera del Duero

28,00 €
39,00 €
42,00 €
49,00 €
59,00 €
74,50 €
79,00 €
199,00 €

449,00 €
549,00 €
899,00 €
1250,00 €
1.999,00 €
1.999,00 €




DESSER TWEIN/VINOS DULCES/DESSERT WINE

Rover Moscat, Algaida Mallorca

CHAMPAGNER & CAVA

Cava Freixenet Brut

Cava Trepat Rosé

Moet & Chandon Picolo

Moet & Chandon Brut Imperial

Moéet & Chandon Brut Rosé

Moet & Chandon Ice Imperial

Moéet & Chandon Brut Magnum
Moet & Chandon Brut Rosé Magnum
Moéet & Chandon Ice Imperial Magnum
Ruinart Brut Blanc de Blanc

Ruinart Brut Blanc de Blanc Magnum
Ruinart Brut Rosé

Ruinart Brut Rosé Magnum

Dom Perignon Vintage 2013

Dom Perignon Rose 2008

45,50 €

30,50 €

34,50 €

45,00 €
105,00 €
129,00 €
129,00 €
255,00 €
320,00 €
320,00 €
149,00 €
278,00 €
169,00 €
278,00 €
269,00 €
499,00 €




BIER/CERVEZA/BEER

Damm 0,5L 4,90 €
Damm 0,2L oder Koelsch 0,2L 3,10 €
Clara 0,2L / Shandy 0,2L 3,10 €
Clara 0,5L / Shandy 0,5L 4,90 €
Woeissbier sin o con alcohol 5,50 €

WASSER/AGUA/WATER & SOFTDRINKS/REFRESCOS

Solan de Cabra 1 L 6,90 €
San Pellegrino 0,75L 6,90 €
Coca Cola, Coca Cola Zero Fanta Limon, Fanta Naranja, Sprite 3,50 €
Nestea 3,00 €
Spezi 3,50 €
Apfelschorle 0,2/0,4 3,50/4,90 €
Golfer 3,00 €
Ginger Ale 3,50 €
Soda 3,50 €
Tonic Fever Tree 3,50 €

Red Bull 4,50 €




SAFTE/ZUMOS/JUICES

Manzana / Naranja / Pifia / Melocoton /
Maracuia / Arandanos / Pomelo
Tomate 0,2

Naranja natural 0,2

KAFFEE/CAFE/COFFEE

Café solo / Cortado

Café con leche
Cappuccino
Americano

Doble Espresso
Latte macchiato
Carajillo
Chocolate caliente
Irish Coftee

Ice Coftee

Té negro, verde, manzanilla, poleo menta

0,2/3.50 €
0,4/4,90 €
3,50 €
4,90 €

2,50 €
3,20 €
3,50 €
3,10 €
3,70 €
4,10 €
3,50 €
4,10 €
5,50 €
6,30 €
3,00 €




RUM/RON

Bacardi 8,50 €
Amazonas 8,50 €
Havana 3 anos 9,00 €
Havana 7 anos 12,50 €
Zacapa 23 anos 15,50 €
Matusalem 15 anos 11,50 €
WEINBRAND/BRANDY

Suau 15 anos (Mallorca) 8,50 €
Carlos 1 8,50 €
Carlos II1 6,50 €
Gran Duque de Alba 12,50 €
Lepanto 12,50 €
Cardenal Mendoza 12,50 €
COGNAC

R émy Martin VSOP 14,50 €

R émy Martin XO 16,50 €




ARMAGNAC / CALVADOS

Cles des Ducs
Papidoux

GRAPPA

Blanca casa

Barrica casa
Chardonnay
Moscato
Tignanello

Sassicaia

BRANDE/DESTILADOS

Poire Williams

TEQUILA

Tequila Silver
Tequila Gold

16,50 €
12,50 €

6,00 €
6,00 €
9,50 €
9,50 €
13,50 €
15,50 €

9,50 €

5,00 €
6,50 €




KRAUTERLIKOR /BITTER/ HERBAL LIQUEUR

Averna

Ramazzotti

Fernet Branca
Fernet Branca Menta
Palo

Underberg

Cynar

Jagermeister

Amaro del Capo

Jefterson

LIKORE/LICORES/ LIQUEUR
Limoncello

Licor 43

Tia Maria

Hierbas (dulces/mixtas/secas)
Sambuca
Giuliancello

Baileys

5,50 €
5,50 €
5,00 €
5,00 €
5,50 €
4,50 €
5,00 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

4,00 €
4,50 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €




Baileys Chocolate 5,00 €

Kalua 5,00 €
Pacharan 5,00 €
Cointreau 5,50 €
Amaretto 5,50 €
Malibu 5,50 €
WHISKEY

Jim Beam 9,50 €
Jack Daniels 10,00 €
SINGEL MALT

Ballantines 9,50 €
Talisker 10 anos 12,50 €
Chivas Regal 12 afos 12,50 €
Cardhu 12 anos 12,50 €
Macallan 12 anos 13,50 €
Oban 14 anos 13,50 €
Dalwhinnie 15 anos 13,50 €

Macallan 15 anos 15,50 €




GIN

CLASICO

Gordons 9,00 €
Tanqueray 9,00 €
PREMIUM

Brockmans 13,00 €
Monkey 13,00 €
Bombay Saphire 13,00 €
Hendricks 13,00 €
G’vine 13,00 €
Malfi 13,00 €
VODKA

CLASICO

Absolut 9,00 €
Absolut Vanilla 9,00 €
PREMIUM

Grey Goose 12,50 €

Belvedere 12,50 €
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MAKE YOUR MOVE!




